N EAT & MEET

BAR OCH MAT

Forratter

Halsinge Ost- och Charktallrik

En tallrik med bade kott fran Farila och ostar fran Jarvsd, samt mammut oliver,
fikonmarmelad och knackebrod.
1/pers.145kr 2/pers. 275 Kr  3/pers. 410Kr

Pilgrimschevice
Serveras med gurka, stjalkselleri, ananas, dill, koriander och pilgrimsmussla
honung.
140kr

Rabiff med Asiatisk touch

Rabiff gjort av oxfilé, serveras med inlagt ingefara, stek shiitake svamp, blandsallad,
sjogras samt schirasha majonnas.
130kr

Mammut Oliver
P& isbadd.
1/pers. 55kr 2/pers. 98kr 3/pers. 145kr

Korvelgravad
Serveras med ograssallad och bjorksorbet.
118kr

Eat & Meet’s Vitloksbrod

Vitloksbrod gjort pa surdeg, toppad med riven parmesan samt torkad persilja.
Serveras dven med tzatziki.
75kr
Ostron
Pa isbadd
3st/ 119kr 6st/205kr 8st/295
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Mousserande Viner

Torre Oria, Cava

Spanskt. Komplext, mycket jdsttoner till doften, rika och fylliga smaker
utav persika & tropiska frukter.

Terra Serena, Prosecco

Italienskt. Frisk doft av citrus samt grapefrukt. Frdsch, medeltorr smak
med inslag av mogen citrusfrukt.

Roda Viner

Vifia Tobia Tempranillo Garnacha

Spanskt. Intensiv doft av vinbdr, hallon & bjérnbdr. Frdsch, balanserad smak
med runda toner av réda frukter & bjérnbdr med en ldng eftersmak.
Flagstone Dragon Tree

Sydafrikanskt. Gjort pa Cabernet Sauvignon, Pinotage, Merlot & Shiraz.
Tydlig doft av fattoner, 6rter & mérka mogna bdr. Kryddigt, kraftig smak av
mérka bdr & spdr av fattoner. Lang eftersmak.

Tobia Seleccién Crianza

Spanskt. Gjort pG Garnacha, Graciano & Tempranillo. Komplext,

intensiv doft av peppar, réda vinbér & plommon. Kraftig smak av réda bdr,
plommon med inslag av lakrits. Rund & medelldng eftersmak.

Clivus Valpolicella Ripasso

Italienskt. Gjort pd Corvina, Corvinone & Rondinella. Generéds doft av torkad
frukt & mérka séta bdr. Fyllig smak av mérka kérsbdr, torkad frukt & fat.

Vita Viner

Vifia Tobia Viura

Spanskt. Gjort pa Verdejo & Viura. Komplex & intensiv doft utav passionsfrukt,
pdron & citrusfrukt. Balanserad smak utav pdron & citrus. Bra syra. Uppfriskande.
Dusky Sounds Sauvignon Blanc

Nya zeeléndskt. Frésch doft av svartvinbdrsblad & férsk grapefrukt Frésch

smak utav citrus & néisslor med krispiga toner. Ldskande syra, medelldng eftersmak.

Robert Klingenfus Signature Riesling AOC
Franskt. Ekologiskt. Friska dofter utav persika & citrus. Fruktiga & generésa
smaker utav citrus, persika & tropiska frukter med lite mineraltoner.

Alla vdra viner star ej med
paG denna meny.
Alkoholfria alternativ finns.
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Fatol

Innis & Gunn Oak Aged Beer 40 c/,

Originalet, 6let som lagrats pd whiskyekfat. Fruktig & maltig 6] med medelstor beska,
inslag av ekfat, vanilj & smérkola.

Gastfat.

Frdga personalen om vilket fat som gdstar just nu.

Flaskol

Var Halvliter. En ljus lager som varierar i mérke. Frdga personalen.

Helsinge Pilsener. Pilsner, 5%. Brédig smak med citrusinslag & honung. Medelstor beska.
Celia. Lager, glutenfri. 4,5%. Maltig smak med inslag av aprikos, ljus sirap, apelsin & kryddor.
Carlsberg Hof. Lager, 4,2%. Maltig smak med inslag av citrus, ljust bréd & honung.

Corona extra. Ljus lager, 4,5%. Brodig smak med inslag av citrus och érter.

Salitos. Lager, specialél, 5,9%. Premiumlager med fruktiga toner av lime & tequila.

Double Hop Monster. IPA, 7.2%. Smakrik, aromatisk humlekaraktdr. Uppfriskande beska.
Oppigards New Sweden. IPA, 6.2%. Ljus, I6g beska med inslag av ananas & stenfrukter.

Rodenbach Grand Cru. Ale, 6%. Overjdst 1. Syrlig. Komplext, fruktig maltkaraktér med vaniljtoner.

New Castle. Brown ale, 4,7%. Kndckig smak med inslag av pomerans & torkad frukt.
Banana Bread Beer. Fruktale, 5.2%. Fruktig smak med inslag av banan, aprikos & kryddor.
Boon Kriek. Spontanjdst, 4%. Syrlig, sétsur 6] med karaktdristisk smak av kérsbar.

Chimay BIa. Ale, Trappistél, 9%. Fyllig smak med inslag av knéck. Medelstor beska.
Schofferhofer. Vetedl, hefeweizen. 5.5%. Fruktig, torr med uppfriskande toner.

Young’s Double Chocolate. Stout, 5.2%. Smakrik 61, riklig beska. Inslag av kaffe & choklad.
Crabbies. Ginger Beer, 4%. Fyllig, syrlig smak med stora inslag utav ingeféra.

Cider & Blanddryck

Magners Original Irish. Cider, 4,5%. Appelcider som lagrats varsamt pa ekfat.
Somersby Pear. Cider, 4,5%. S6t, fruktig smak med inslag av paron, melon och vanil;.
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Somersby Apple. Cider 4,5%. So6t & fruktig med tydlig karaktér av roda applen & inslag av vanil;.

Sobersby Sparkling Rosé. Cider, 4,5%. Barig smak med s6tma, inslag av krusbar & smultron. 64:-

Smirnoff Ice . Alkolask, 4%. Sot & fruktig med tydlig citronkaraktar i smaken. 64:-
Smirnoff Ice Double Black. Alkolask, 4,7%. Sét & fruktig med inslag av guarana & mango.
Stowford Press Medium Dry. Cider, 4,5%. Halvtorr, syrlig, tydlig smak av apple & citrusskal.

Xide Watermelon. Alkolask, 4,5% So6t och fruktig med smak av vattenmelon & jordgubbar.

Alkoholfritt

Innis & None. Alkoholfri Pale Ale, 0,0%. Citrustoner, humlekaraktdr med liten sétma.

Somersby Apple. Alkoholfri Cider, 0,0%. Mycket fruktig med s6tma och tydlig karaktar av réda applen.

Redbull energidryck. 39:-
Schweppes: Ginger ale, Tonic Water, Russian water. 32:-
Lask: Coca-Cola, Coca-Cola Zero Sugar, Fanta, Sprite.33 cl. 32:-

Stilla vatten 10:-
Kolsyrat vatten 20:-
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Premium Brand Klassiker. Cider,7,0%.Latt, halvtorr cider med smak av persika, litchifrukt&karambol.79:-

35:-
Carlsberg non alc. Alkoholfri Lager, 0,5%. Maltig med inslag av knéckebrdd, honung och mandarin.

OM 0SS

Vi i teamet bakom Eat & Meet dr glada éver att ha dig som gdst. Vi hoppas att var mat och dryck
formedlar den filosofi vi arbetar efter i koket. Alltid de bdsta rdavarorna och alltid den bdsta servicen.
Ndr du kikat igenom menyn har du kanske lagt mdrke till en annan sak; vdr strdvan efter enkelhet. Vi

tror ndmligen inte att kvalitén hos en restaurang sitter i hur ldng matsedeln dr. Tvdrtom har vi i stdllet
valt ut ett mindre antal rdtter som vi efterstrdvar att gora bra i stdllet - riktigt bra, tillsammans med
passande drycker.

Sist men inte minst, god mat tar tid.

Skolhusgatan 2, 826 30, Soderhamn
0270 100 11 - www.eatmeet.se
Facebook / Instagram / TripAdvisor / Yelp

Vara oppettider,

Mandag - Fredag, 11:00 - 14:00 - Dagens Lunch
Tisdag - Torsdag, 17:00 - 23:00 - A la Carte
Fredag, 17:00 - 01:00 - A la Carte
Fredag Afterwork-14:00-17:00
Lérdag, 13:00 — 01:00 — A la Carte
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N EAT & MEET

FAVORITER BAR OCH MAT
Eat & Meet’s Klassiska Hamburgare

En patio pa 100% Amerikansk Creek Stone — hogrev som serveras pa Eat & Meet’s vis
med bacon, bourbon BBQ sas, Pepper Jack Cheese och tomat.

180g 179kr
Double-Up 360g 242kr

Vastervikburgare

En patio pa 100% Amerikansk Creek Stone — hogrev som serveras med svartrékt bacon,
Vasterviks Senap, vispad majonnas, Pepper Jack Cheese samt picklad rodlok.

180g 189kr
Double-up 360g 252kr

Avocadohamburgare

En patio pa 100% Amerikansk Creek Stone — hogrev som Serveras med avocado,
mangochutney, sallad och tomat.

180g 189kr

Halloumiburgare
En halloumiburgare som serveras med aubergin vitl6ksdressing, tomat och syltad
rodlok.
169kr
Caesarsallad
Var klassiska caesarsallad som serveras med caesardressing, bacon, krutonger och
parmesan tillsammans med vitloksbrod.
Kyckling 179kr Rakor 189kr Halloumi 169kr
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Grillad Hogrev

Hogrev som serveras medium med sallad, pommes frites och bearnaisesas.
195kr

Eat & Meet’s Biff Rydberg

Serveras med riven pepparrot, dggula, grov senap och stekt potatis.

269kr
Kycklingpasta
Graddig pasta med svenskt kycklingbrost, tomat toppas med mozzarella.
229kr
Extra Tillbehor
Sotpotatis-pommes frites 49kr Pommes frites med dips  49kr
Side sallad 39kr Sriracha majonnas 25kr
Bearnaisesas 25kr Aioli, BBQ sas 25kr
Desserter
Rabarbertarte

serveras med marang och jordgubbssorbet.
125kr

Tryfflar

Tva stycken av kokets egna tryfflar serveras.
69kr

Marangsviss

Serveras med mjukglass, marang, chokladsas och farska bar.
89kr

Creme Brilée

Serveras med hallonsorbet samt karamelliserade mandelflan.
129kr




N EAT & MEET

BAR OCH MAT

Huvudratter
Torskrygg
Barnmeny Serveras med Gron och vit sparris, brynt hollandaise och forellrom.
269kr
Pannkaka
Lenningekyckling

Serveras med gradde och jordgubbssylt. i .
Kommer fran Kilafors. serveras med potatiskaka, timjan creme och rédvinssky.

69kr
259kr
Hamburgare
Serveras med ost, hamburger dressing och pommes frites. Svamprisotto
69kr Serveras med ostronskivling, parmesan och gradde.
179kr
Grillkorv
Serveras med pommes frites. Oxfilé Tournedo
69kr Serveras med grillade gronsaker, ruccola, rostad s6tpotatis samt rédvinssas.
349kr
Till barnens maltid ingar lask
Oxfilépasta

Oxfilépasta innehaller oxfilé, morotter, champinjon, gul 16k, zucchini, rédvin och ruccola.
249kr

Moule Frites

Blamusslor kokt i vitt vin och korvel. Serveras med aioli och pommes frites.
198kr

Biffsallad

Flankstek fran Hassela serveras med rostad vitlokscréme, krispsallad, lollorosso,
sockerartor, 16k och vinagrett.

219kr




